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Vara dagar borjar pa kocklinjen med det att vi kommer till skolan och vi maste forst
byta klader till specialiserade kockklader. Sedan, bara man har gjort det, sa kommer
man till klassen och sedan ska man som forsta saken, man ska tanda alla spisar och
forbereda diskmaskinen for anvandning. Om inte det gors sa sen var det diskhogar sa
det tar jattelinge att fa det rent. Och sen far man ta datorn fram och kolla alla recept

upp och sedan borjar genomgangen.

| teorin gar vi igenom att hur man gor om det ar sadant som vi inte har gjort forr men

om det ar faktiskt sadant som vi har gjort forr sa litar dom pa att vi vet hur man gor. Vi
far veta ganska grundligt om att hur man gor saker och sen far vi veta hur mycket vi ska
gora. Men sen mangderna for att om vi till exempel ska gora for fyra pax sa da maste vi

rakna ut att hur mycket det far.
...men vi kan forst bara ta det, mdta ut vatten sa lagar vi buljongen med efterat.

Vara yrkesprov ar en vecka langa och dar kollar dom da att vi kan gora allt som vi har
ovat pa hittills. Man maste inte kunna allt fran huvudet, man far kolla lite, men att desto

mindre du kollar till exempel i boken sa desto battre poang far du fran yrkesprovet.
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